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I Carpaccio de salmon con aceite de olivas negras 1
Hi: Ensalada templada de alcachofas y gulas 5:
E: Lomo de bacalao al “Pil Pil” de fiora ==
== Medallones de pularda rellena de verdura con su pur € de boniato ==
] | Tarta de queso con mermelada de orejones i
.
1 Precio: 22 € (vAincluido) EE
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